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L’ÉDITO

Chers apprenants , enseignants, parents et partenaires le printemps est déjà là et avec
lui de nombreuses activités au sein de notre établissement !
Cette saison nous vous proposons de découvrir les derniers projets menés par nos
élèves, les actualités de nos centres et les événements à venir.
Nous vous donnons rendez-vous également sur nos Journée Portes Ouvertes du 5 Avril de
9H00 à 17H00.
Bonne lecture!

LA VIE DES CLUBS

Dans notre établissement, les clubs jouent un rôle important
pour la vie étudiante.
Ils permettent aux élèves de se réunir autour d’intérêts
communs, d’enrichir leur expérience scolaire et développer des
compétences.
Les clubs offrent une occasion d’apprendre en dehors des cours. 
Ils permettent aux élèves de se détendre et de partager des
moments conviviaux.
Pompidou en plus de ses sections sportives (équitation, cyclisme
et rugby) compte de nombreux club parmi lesquels :

le club ferme : le mercredi 13h30, Mme Claire Beaudrey
le club art : informations à venir
le club cuisine : le mardi à 17h30, Mme Huguette Nassiet
le club musique : le jeudi 16h30 , M. Frédérique Sérager

 et M. Benjamin Garcia
le club muscu : Du lundi au jeudi à 18h00, utilisation libre
avec l’autorisation des professeurs de sport en début d’année
Futsal : le lundi 17h30, M.Baptiste Fabre
Groupe de parole et d’échange, le lundi 17h30, M. Stéphane
Robert
Club Science le mardi midi (à confirmer), M. Yvain Rouchaud
et Mme Sophie Robillard

SI TU ES INTÉRESSÉ FAIT LE SAVOIR AUX CPE,  AUX RÉFÉRENTS 
OU INSCRIT TOI A LA VIE SCOLAIRE

LE CENTRE DE RESSOURCES 
CDI / CDR

Le CDI dans un lycée agricole, tout comme dans d'autres
types de lycées, est un lieu essentiel pour l'accès à
l'information et à la documentation. Il est destiné à
favoriser l'autonomie des élèves dans leur travail de
recherche, d'étude et de lecture. 
Le CDR, quant à lui, est souvent un espace plus spécifique,
axé sur les ressources pédagogiques et les outils pratiques
pour les élèves, en particulier dans un lycée agricole où
l'accent est mis sur les formations techniques et
professionnelles. 
Ces deux espaces sont donc complémentaires et sont des
outils précieux pour accompagner les élèves dans leur
parcours scolaire et professionnel, en particulier dans un
lycée agricole où les enseignements sont à la fois
théoriques et pratiques.

L’EXPO DU MOMENT :
 LES BURONS

EN PARTENARIAT AVEC
L’ASSOCIATION DE SAUVEGARDE DES

BURONS

Patrimoine emblématique des estives cantaliennes
nos élèves sont invités à découvrir jusqu’à fin Mars
toute la richesse de ce patrimoine bâtit
remarquable.
Avec le concours des cartes Michelin, l’association
de sauvegarde des burons du cantal agit et a crée et
diffusé la carte randonnée “la route des burons du
Cantal” qui présente 27 burons facilement
accessibles.

La carte est disponible dans les offices de tourisme du
Cantal et sur le site internet de l’association. 

Image source Wikipédia



L'Association des lycéens, étudiants, stagiaires et apprentis  (ALESA) joue un rôle essentiel
dans la vie quotidienne des étudiants de cet établissement.
L'ALESA s’engage à promouvoir la convivialité, la solidarité et l'esprit d'initiative parmi les
élèves, tout en contribuant à la dynamisation de notre établissement à travers diverses
actions culturelles, sportives et environnementales.

Des Projets Variés et Engagés
Chaque année, l'ALESA organise plusieurs événements marquants, en lien avec les
formations proposées par notre établissement.
Parmi les projets phares, on retrouve :
les Initiatives Sportives et Culturelles : L'organisation de compétitions sportives, de
soirées et de projections cinématographiques, afin de renforcer les liens entre les
étudiants tout en développant des talents et des passions !

L’adhésion à l’ALESA offre également des avantages pour les spectacles et sorties (cinéma,
bowling, théâtre…), proposés à tarif réduit (-50%). 
Le montant de la cotisation est de 15€ par élève ou étudiant pour l’année, 10€ par
apprenti.
N’oublie pas ! En tant qu'adhérent, tu participes à la vie du lycée et contribues à animer la
communauté ! 
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PUBLI-COMMUNIQUÉ

L’ALESA : Un Engagement au service de tous les élèves de
 l’établissement Georges Pompidou

LES ÉVÉNEMENTS
ORGANISÉS PAR

L’ALESA DEPUIS LE
DÉBUT D’ANNÉE

Une vie lycéenne dynamique !

Dans notre établissement la vie étudiante est riche en événements !
Rendez-vous culturels, sportifs et soirée rythment les semaines. 
Depuis le mois de janvier quinze activité ont été proposés à nos élèves.
L'ALESA est une véritable force de proposition.
Ainsi elle organise une multitude d'activités pour renforcer les liens
entre les élèves et offrir un cadre stimulant au sein du lycée.

Des Activités Culturelles Diversifiées
L'ALESA s'engage chaque année à proposer des événements culturels
variés, permettant aux élèves de s'ouvrir à de nouvelles expériences et
de nourrir leur curiosité. Ces événements sont l'occasion de découvrir
des disciplines artistiques, des formes d'expression diverses et de
partager des moments conviviaux.

Des Activités Sportives et Festives pour Tous
Les événements sportifs sont également au cœur de la vie de l'ALESA.
L’association organise des retransmissions dans divers sports : football
et rugby ainsi que des sortie match.
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VITE LU

 CÉRÉMONIE 
DE REMISE DE DIPLÔMES 

L'année 2024 s'est achevée au lycée
avec la traditionnelle remise des
diplômes, bac et BTS. Une belle façon  de
revoir avec plaisir nos valeureux
anciens fraîchement diplômés, et de
leur souhaiter tous nos vœux de
bonheur et de réussite dans les études
et la vie professionnelle auxquelles ils
aspirent.

ILS SONT REVENUS !

Accueil de nos anciens élèves de
terminale générale en décembre
dernier.
Ils reviennent au lycée pour partager
leurs expériences d'étudiants dans
des domaines très divers : médical,
agriculture, vétérinaire, forêt,
biologie, physique chimie,
mathématiques, santé.... 

Florilège en images de la soirée de Noël   organisée
jeudi 19 décembre par l'équipe des jeunes investis
dans l'ALESA.
Merci et bravo à eux !

UNE FIN D’ANNÉE FESTIVE   

UN DÉBUT D’ANNÉE CONVIVIAL 

Comme chaque année toutes les équipes de
l’établissement se sont réunies autour de notre
directeur d’EPL pour la cérémonie de vœux au personnel.
Sébastien Lapeyre et ses équipes nous ont régalé avec
des galettes faites maison !

Une petite part d’histoire ? ...
La galette des rois a une histoire qui remonte à l’Antiquité. À
l'origine, elle trouve ses racines dans les fêtes païennes
romaines des Saturnales, où les rôles étaient inversés entre
maîtres et esclaves le temps d’un jour. On cachait une fève
dans un gâteau, et celui qui la trouvait devenait "roi" pour la
journée.
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VITE LU

AMICALE 
DES ANCIENS ÉLÈVES DE L’ENILV

Un vrai succès pour le Carrefour des Métiers 2025
Organisé par l'Amicale des Anciens Élèves de l'ENILV
d'Aurillac
C'est un rendez-vous incontournable pour nos élèves de
première et seconde année de BTS agroalimentaire
(produits laitiers et alimentaires) et nos CS produits
laitiers.
Nos futurs diplômés rencontrent nos anciens élèves
pour échanger sur leurs parcours et leurs expériences.
Professionnels et étudiants débattent sur la réalité des
métiers, les activités et les débouchés et les
opportunités qu'offre le secteur de l'agroalimentaire
Merci à toutes et tous d'avoir fait de cette soirée un
moment chaleureux et riche d'enseignements

LA CLASSE FLEXIBLE DE POMPIDOU
ARTICLE LA MONTAGNE CANTAL 

DÉCEMBRE 2025
CONSULTABLE AU CDI/CDR

LA PERSONNE
RESSOURCE

M. PATRICE BOULARD
PRÉSIDENT DE

L’AMICALE

Mme  Magali Rambert-Bugeia
Mme Sarah Magne

LES PROFESSEURS  RESSOURCE

Une classe flexible dans un lycée est une approche
pédagogique qui vise à s’adapter aux besoins des élèves en
proposant un environnement d’apprentissage plus
modulable et personnalisé.  

Voici les caractéristiques principales d’une classe flexible :
  
Mobilier modulable: Les élèves ne sont pas forcément assis
à des tables fixes en rangs. Il peut y avoir des espaces de
travail variés : tables hautes, poufs, tapis, coin lecture
  
 Pédagogie différenciée : L’enseignant adapte ses méthodes
aux besoins des élèves en variant les supports et les types
d’activités (travail en petits groupes, en autonomie, en
tutorat, etc.).  

Autonomie et responsabilisation : Les élèves ont souvent
plus de choix dans la manière dont ils travaillent (seuls, en
binôme, en groupe) et peuvent gérer leur rythme
d’apprentissage.
Climat scolaire plus motivant : L’objectif est de rendre les
élèves plus actifs et engagés en favorisant leur 
bien-être et leur concentration.  

Ce type de classe est souvent utilisé pour des matières
nécessitant une approche plus interactive, comme les

langues, les sciences ou encore les sciences humaines.  

https://www.facebook.com/hashtag/agroalimentaire?__eep__=6&__cft__[0]=AZVCSqQk1iw_OqilU4nf1FDHPXFXOkwWYvYKe0fo_KWwWe0Y5liLQQprPzuy-CPEaruWWCNBzzPZz1eLLeZXZR9jXI1CFpoEdF7D5utYIjk8-ukLskndCORxTzQNJeIg29rqJ8p3V0jSG0IoAtSqJ0IjqtPw5MnZY5LkxrsczjcQFGci1xgnM7qiNMC-ap3rSAp6sruHkzfJGecSLl8ysMt6TBuYhUeuSBwJnO1tabPghg&__tn__=*NK-y-R
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LES CONCOURS

LES OVINIPIADES

ARTICLE DE LA MONTAGNE DU CANTAL
DU 22 DÉCEMBRE 2024 CONSULTABLE AU CDI

ARTICLE DE L’UNION DU CANTAL 
DU 7 DÉCEMBRE 2024 CONSULTABLE AU CDI

ARTICLE DE L’UNION DU CANTAL 
DU 14 DÉCEMBRE 2024
CONSULTABLE AU CDI

LE CJAJ 2025



8 MPIDOU
ACTUS

LES PROJETS INITIATIVES ET
COMMUNICATION (PIC) EN BTS

L’UNION DU CANTAL MARS 2025

LES ÉVÈNEMENTS ORGANISÉS PAR LES
ÉLÈVES DANS LE CADRE DU PIC 

(PROJET INITIATIVE ET
COMMUNICATION) EN BTS
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LES BRÈVES

LES ACTIONS ORGANISÉES 
PAR L’INFIRMERIE 

Actions solidaires ou ateliers, l’infirmière de l’établissement
Claire FABREGUES propose régulièrement des actions et des
activités pour les élèves en collaboration avec nos
enseignants et les associations locales cantaliennes.

Durant le deuxième trimestre et grâce au financement de la
CPAM du Cantal tous les étudiants de notre établissement
ont pu bénéficier d'ateliers sur le thème de la nutrition et de
l'activité physique. 
L’incubateur Landestini les a accueillis dans leurs locaux.
Merci à Mélanie Sclafert et Piganiol Jérôme pour leur
collaboration !

Côté solidarité notre établissement n’est pas en reste ! 
Une collecte pour les restos du cœur Cantal a été organisée
avec l’appui des professeurs.
Dernière opération en date une collecte “Don du sang ” avec
l’EFS .
46 donneurs se sont succédés lundi dernier.

Bravo à nos élèves et au équipes pour leur générosité !
Entretenir des relations étroites avec les associations et

partenaires locaux permettent à nos élèves de  renforcer leur
esprit d’entraide et de s’investir dans des causes importantes.

LES ACTIONS SANTÉ A VENIR 

* séances de relaxation (toute l'année)

* CEGIDD (dépistage IST auprès des élèves majeurs 1 fois /
trimestre + intervention santé dans les 4 classes de BTS)

* APF France handicap avril/mai 2025 (vente de brioches au
profit de l'association)

* PSC1 mars/avril 2025

* santé sexuelle avec les 4 classes de 1ère (stage de service
sanitaire de 4 étudiantes en soins infirmiers en mars 2025)

* action de prévention sur la surexposition aux écrans (3
classes de 2de, projet qui débute en avril 2025)

* projet LGBTQ+ avec la classe de 2de A dans le cadre de l'EMC
intervention de l'association contact (avril 2025)

* ateliers confiance en soi/expression orale (avril/mai 2025 sur
volontariat) 

* semaine santé/sport ( 3 classes de 2de, juin 2025) 

L’ OPÉRATION 
VENTE BRIOCHES AVEC L’APF 

A PARTIR DU 7 AVRIL CHAQUE
DÉLÉGUÉ FAIT PASSER UN BON DE
COMMANDE DANS SA CLASSE.
(DES BONS SERONT DISTRIBUÉS
ÉGALEMENT AUX PERSONNELS)
LE 7 MAI FIN DES COMMANDES
LE 23 MAI DISTRIBUTION DES
BRIOCHES !
prix de vente 6 euros l’unité à
régler à la commande.

https://www.instagram.com/CPAM/
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LES BRÈVES

LA CARAVANE DES MÉTIERS 2025

RETROUVEZ NOUS LE 10 AVRIL 
SUR LA CARAVANE DES MÉTIERS

ESPLANADE MICHEL CRESPIN 
A AURILLAC

LA CERTIFICATION 
H+ FORMATION 

LE SAVIEZ-VOUS ?

NOTRE CFPPA-OFA EST LABELLISÉ H+ DEPUIS LE 5 MAI 2022 

La démarche H+ Formation est une initiative de la Région
Auvergne-Rhône-Alpes, en partenariat avec l'Agefiph,
visant à améliorer l'accueil et l'accompagnement des
personnes en situation de handicap au sein des
organismes de formation. Cette démarche qualitative est
proposée aux organismes de formation continue, aux
centres de formation d'apprentis et aux établissements
de formation sanitaire et sociale de la région. 

En choisissant une structure signataire de la charte H+
Formation, les personnes en situation de handicap
bénéficient d'un accompagnement personnalisé tout au
long de leur parcours de formation, incluant des
adaptations pédagogiques et un suivi durant les périodes
en entreprise.

Actuellement, près de 500 organismes de formation en
Auvergne-Rhône-Alpes sont engagés dans cette
démarche, témoignant de leur volonté de proposer des
parcours inclusifs et adaptés.  Cette démarche facilite
l’inclusion et la réalisation des parcours de formation en
apprentissage ou en formation continue.

Madame Olivia ROUGIER, 
conseillère d’éducation  

nous a représenté le 26 mars dernier.
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LES BRÈVES

LA JOURNÉE PORTES OUVERTES DU
SUPÉRIEUR 

Portes Ouvertes du Supérieur 2025
Nos équipes de direction, CPE et enseignants étaient sur le
point samedi 1er Février.
Nous remercions toutes nos équipes ainsi que tous nos
partenaires au premier rang desquels notre amicale des
anciens élèves de l’ENILV d’Aurillac.
Nous avons eu le plaisir 50 familles venues découvrir nos
formations post bac.
Des familles du Cantal bien sûre mais pas que...
Les entreprises agroalimentaires étaient représentées par
l'Amicale.
Les formations autour de la forêt ont été très demandées
cette année.
Enfin l’ouverture du BTS Anabiotec en 2025 par voie initiale
et par apprentissage a suscité beaucoup d’intérêt. 
Merci aux entreprises du secteur de la microbiologie
investies dans le PEM2i pour leur confiance (Lallemand
Health Solutions, Agrolab's Biose Industrie INTERLAB -
INTERSCIENCE  l’INRAE Greencell et les Fromageries
Occitanes.
Nous remercions enfin l'IUT Clermont Auvergne pour sa
présence.

LE FORUM DES
MÉTIERS

Forum des métiers et des formations du Cantal 2025
Le jeudi 20 Février dernier notre établissement était présent au
Forum des métiers à Aurillac.
Nous avons accueilli durant toute cette journée de nombreuses
familles désireuses de mieux connaître notre panel de formations
du CAP au BTS.
Nous avions 2 stands un pour l’EPL et un second pour le CFPPA-
OFA. Des démonstrations autour de la transformation du lait se
sont succédées attirant de nombreux visiteurs.
Un stand dédiés au secteur de la microbiologie était également à
proximité afin d’assurer un continuum d’informations pour les
visiteurs.

NOS PROCHAINES
JPO

JOURNÉE
Portes
Ouvertes 

 5 AVRIL 2025
DE 9HOO A 17H00

CAP, BP, BAC Général, BAC Professionnels, BAC technologique,
BTS, CS et Titre Professionnel
Formations par voie scolaire ou par apprentissage

Sciences Agroalimentaire Forêt Agriculture Microbiologie

Formations pour adultes courtes ou longues

04 71 46 26 90 Rue de Salers 15000 

https://www.linkedin.com/company/lallemand-health-solutions/
https://www.linkedin.com/company/lallemand-health-solutions/
https://www.linkedin.com/company/agrolab-s/
https://www.linkedin.com/company/biose/
https://www.linkedin.com/company/interlab-interscience/
https://www.linkedin.com/company/interlab-interscience/
https://www.linkedin.com/company/test-science/
https://www.linkedin.com/company/test-science/
https://www.linkedin.com/company/greencell-tech/
https://www.linkedin.com/company/iut-clermont-auvergne/
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FOCUS SUR LES FORMATIONS 
DE L’EPLEFPA

 BAC Général spécialités SCIENTIFIQUES ( 3 spécialités :
Mathématiques, Biologie-écologie et Physique-chimie)

 BAC technologique STAV (2 options : Productions
animales et végétales, Aménagement )

SECTIONS SPORTIVES : RUGBY, CYCLISME, EQUITATION

Sciences

PO
LE

 D
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Certificat de Spécialisation  (Transfo laitière/ Transfo
et commercialisation produits fermiers)

TITRE FROMAGER

Agroalimentaire

BTS BIOQUALIM (Voie Scolaire et Apprentissage) PO
LE
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le + :  des formations pour
adultes courtes ou longues et
toute l’année !

BAC Technologique STL 

BTS ANABIOTEC (Voie Scolaire et Apprentissage)

Microbiologie
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LE
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IE

NOUVEAU 

NOUVEAU 

L’APPRENTISSAGE C’EST 1
CHOIX, 1 EMPLOI !

CAPA Métiers de l’Agriculture

BP REA

Agriculture

BAC Professionnel CGEA

PO
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E

BTS ACS - AGRI 

L’AGRICULTURE RECRUTE !

BAC Professionnels FORET

BTS Gestion Forestière

Forêt

Certificat de Spécialisation (arboriste - élagueur)

PO
LE

  F
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R
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A
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O
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S
 F

O
R

ET

DES  MÉTIERS PROCHENT DE
LA NATURE !

Infos sur :
www.gpompidouenilv.fr
www.cfppa-aurillac.fr

04 71 46 26 90  RUE DE SALERS 
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FOCUS SUR LES FORMATIONS 
DE L’EPLEFPA

INFOS SUR LA FORMATION BIOQUALIM

MESURER

PRÉPARER

INNOVER

CONTRÔLER

Qualité, alimentation, innovation et maîtrise sanitaire

Contact : Dominique BALME

Présentation :
Accessible à tous les Bacs, le BTSA BioQUALIM donne des compétences professionnelles (Génie Alimentaire, Génie Industriel, Techniques de
Laboratoire) et scientifiques (Biochimie, Microbiologie) immédiatement valorisables en entreprise (Transformation alimentaire,
Laboratoires, Service Qualité, Service Innovation,…) ou pouvant être complétées par une poursuite d’études (Licence Professionnelle) ou
plus longue (Master, Écoles d’Ingénieurs…).
Insertion professionnelle : 
La formation BioQUALIM propose de nombreux débouchés dans tous les territoires depuis la transformation fermière jusqu’aux groupes
industriels. Les métiers sont variés, selon le secteur considéré (Boissons, biscuiterie, Laiteries, Panification, Salaisons, Conserveries, …) et la
taille des entreprises.
Notre établissement est également le support de l’Amicale des Anciens Élèves qui propose aux étudiants son Service Emploi mutualisé
ENILJOB, véritable réseau social qui fait notre force et notre spécificité.
Poursuites d’études :
Inscrits dans le parcours LMD en délivrant 120 ECTS, le BTS BioQualim s’articule, pour une majorité d’étudiants, avec une Licence
Professionnelle, mais reste également très prisé des entreprises dans un secteur où la demande est importante.

https://www.enilv-aurillac.fr/
https://eniljob.fr/


JOURNÉE

MERCREDI 19 MARS 2025   

MERCREDI 16 AVRIL 2025  

JOURNÉE

MERCREDI 19 MARS 2025   

MERCREDI 16 AVRIL 2025  
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LES JOURNÉES DÉCOUVERTE DU
CFPPA-OFA

 

LES FORMATIONS COURTES
ADULTES DU CFPPA-OFA

FOCUS SUR LES FORMATIONS 
DE L’EPLEFPA

Notre CFPPA-OFA Pompidou dans le cadre de
DEFINOV organise régulièrement de nombreux
webinaire. 
Le dernier en date (18 Mars 2025) consacré aux
“Ensemencements en Fromage Lactique” a
rencontré un vif succés !
Le CFPPA-OFA Pompidou à Aurillac propose son
nouveau webinaire la semaine prochaine.
Nous remercions nos partenaires sur ces webinaire
LANDESTINI, La Région Auvergne Rhône Alpes ainsi
que l’Union Européenne. 

Retrouver les dates des prochains webinaires sur
nos réseaux et le site internet du CFPPA-OFA.

LES WEBINAIRES
DU CFPPA-OFA

2025 
 FILIÈRE 

FORESTIÈRE

Découverte 

Découverte des métiers de la Forêt

Découverte de la formation BAC PRO FORÊT
Découverte du matériel forestier

OU DE 8H30
A 11H50

Rencontre avec des apprentis

2025 
 FILIÈRE 

AGRICOLE

Découverte 

Découverte des formations agricoles

Visite de l’exploitation du Lycée
Rencontre avec des apprentis

OU
DE 8H30
A 11H50

Retrouvez toutes nos dates
et nos stages courts sur

notre site internet  :
https://cfppa-aurillac.fr 
et nos réseaux sociaux

https://cfppa-aurillac.fr 

https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&opi=89978449&url=https://cfppa-aurillac.fr/formations/&ved=2ahUKEwiCh7Gpy6CMAxW0TqQEHc8IFjMQFnoECBsQAQ&usg=AOvVaw1yrJOMMl-XTqT8Me_0ByMp
https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&opi=89978449&url=https://cfppa-aurillac.fr/formations/&ved=2ahUKEwiCh7Gpy6CMAxW0TqQEHc8IFjMQFnoECBsQAQ&usg=AOvVaw1yrJOMMl-XTqT8Me_0ByMp
https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&opi=89978449&url=https://cfppa-aurillac.fr/formations/&ved=2ahUKEwiCh7Gpy6CMAxW0TqQEHc8IFjMQFnoECBsQAQ&usg=AOvVaw1yrJOMMl-XTqT8Me_0ByMp
https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&opi=89978449&url=https://cfppa-aurillac.fr/formations/&ved=2ahUKEwiCh7Gpy6CMAxW0TqQEHc8IFjMQFnoECBsQAQ&usg=AOvVaw1yrJOMMl-XTqT8Me_0ByMp
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LA VIE DE L’EPLEFPA

EUROPE DIRECT
CANTAL 

Mardi 14 Janvier nos élèves de première STAV ont participé à une
simulation d'un débat européen.
Dans la peau d'eurodéputés, ils ont débattu et défendu leur point
de vue avant de voter un règlement sur l'étiquetage des denrées
alimentaires.
Intéressante et dynamique, cette simulation a été proposée et
animée par l'équipe d'Europe Directe Cantal. 
Un grand merci à eux !

TOMBOLA DES
TERMINALES

Et voici le résultat du tirage de la tombola de la
classe de Terminale Générale.
Les élèves tiennent à remercier leur professeure
Mme Robillard pour son accompagnement, et toutes
les personnes qui ont ainsi contribué au
financement de leur séjour sur le bassin d'Arcachon,
sur le thème de la biologie et de l'écologie !

DEUX ÉTUDIANTES INDIENNES
 AU LYCÉE AGRICOLE

 Aditi KUMAR et  Sushmita RANGAR  (photo ci-contre de
gauche à droite) viennent de rejoindre notre
établissement pour un mois dans le cadre d’un
programme d’échange international porté par les deux
Ministères de l’agriculture français et indien.
Depuis 2023 le lycée Georges Pompidou a intégré ce
programme d’échange.
Aditi est étudiante en biotechnologie, Sushmita quant à
elle étudie le management.
Toutes nos équipes leurs souhaitent la bienvenue!

Initiation au henné proposé par
l’ALESA et la vie scolaire
le mardi 18 mars en collaboration
avec Aditi et Sushmita.



En BrefOrganisé pour la 37ème année par le Lions Club Aurillac et
accueilli au sein du conseil départemental du Cantal, le
concours d'éloquence s'est déroulé le mercredi 12 Février
dernier.
Devant un atrium comble, 9 élèves de différents lycée
aurillacois se sont succédés sur l'estrade.
Notre élève de première STL  Marion BROCHE a réalisé une
performance remarquable en se hissant sur la deuxième
marche de ce podium très convoité. 
Elle a fait honneur à ses proches et a porté haut les couleurs
de notre établissement. 
Nous sommes très fier de Marion.
Cette lycéenne nous a rejoint cette année et souhaite
continuer ses études avec un BTS BIOQUALIM.
Bravo et encore toutes nos félicitation!
Un grand merci à nos équipes et en particulier à Éline et
Benjamin nos CPE qui l'ont accompagnée dans sa
préparation.
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CONCOURS D’ÉLOQUENCE 2025 

ENTRETIEN AVEC M. YVES DELRIEU
 ANCIEN PRÉSIDENT DU LIONS CLUB D’AURILLAC

Lions Club d'Aurillac, fondé en 1956, est une association locale affiliée
au Lions Clubs International. Sa devise, "Nous servons", reflète son
engagement à soutenir diverses causes humanitaires telles que le
Téléthon, la lutte contre la maladie d'Alzheimer, l'aide à l'enfance et
aux personnes en situation de handicap. Tous les bénéfices générés par
leurs actions sont intégralement reversés aux causes soutenues. 
Dans le Cantal, le lions club aide de nombreuses causes notamment le
financement de fauteuils roulants.
Le club a totalement financé une borne Mélo a l’hôpital d’Aurillac.

Parmi les événements phares organisés par le club, figure le Salon des
Mets & Vins chaque début à la Halle de Lescudilliers à Aurillac.
Quelques 2000 personnes y sont généralement accueillis.

Le club organise depuis 37 ans un concours d'éloquence, offrant aux
participants l'opportunité de développer leurs compétences oratoires.

Pour suivre les actualités et les prochains événements du 
Lions Club d'Aurillac, vous pouvez consulter leur site officiel! 

https://www.facebook.com/profile.php?id=100088238376966&__cft__[0]=AZW0ahimGbzqPCDBI7W-JxwwK6t4Mmc_YB9sIu-c0w2K9BaR927MyZxrt8AaxXOFjT_8wBWO9nso2W941A7pxndWSMszVcMKjF69-8jGJF3EANIsiZwAE-qR9VCCsFPRbxgaHNMFfLH3FSIYqN2uLahc6VYuy0hjtw3jTKp2DQkg1zWI-5k0mSgCCHPYAeyv0KU4hQEXcUYO9afEVFe2oOJ8&__tn__=-]K-R
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L’EXPLOITATION
AGRICOLE 

APPEL A PROJET ACTIFE 
ÉLEVEUR A 35H00

 Nous avons eu le grand plaisir d'accueillir dans notre
établissement un groupe de travail autour du projet
ACTIFE .
Notre engagement dans cette démarche originale "
imaginer à quoi ressembleront les exploitations
d'élevage de demain tout en améliorant la qualité de
vie des agriculteurs et leurs revenus".
Merci à tous pour cette superbe journée d'échanges !

REVUE DE PRESSE APPEL A PROJET
ACTIFE

Au mois de janvier dernier nous avons eu le plaisir
d’accueillir une équipe de tournage de FR3 AUVERGNE
RHÔNE ALPES pour parler de notre projet "Éleveur à 35H00"
(financement partiel AMI CMA ACTIFE)  
"Imaginez l'agriculture de demain pour susciter des
vocations"  
C'est tout l'objet de l'expérimentation menée au sein de
notre établissement.
Une exploitation agricole c'est avant tout une entreprise. 
La valorisation du temps de travail et la pénibilité de
certaines tâches répétitives sont au cœur de nos
préoccupations.
Retrouvez le reportage complet sur nos réseaux ! 
Merci aux équipes de France Télévisions et de France 3
Auvergne Rhône-Alpes pour cette belle mise en lumière.

UN NOUVEAU PORTE OUTIL 

https://www.linkedin.com/company/proactife/
https://www.linkedin.com/company/france-televisions/
https://www.linkedin.com/company/france-3-auvergne-rh%C3%B4ne-alpes/
https://www.linkedin.com/company/france-3-auvergne-rh%C3%B4ne-alpes/


L’EXPLOITATION
AGRICOLE 

LA SILPHIE...QUÉSACO ?

A l’initiative de directrice d’exploitation Mme Claire
Dupont Beaudrey, nous avons accueilli le 13 Mars
dernier une conférence sur la silphie perfoliée.

POUR EN SAVOIR PLUS SUR 
LA SILPHIE PERFOLIÉE

Retrouvez l’article complet qui lui est consacrée dans l’Union du Cantal du 5 Février 2025 ou consultable au CDI.
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Agriculture

Agriculture

la Montagne
Cantal

L’Union du
Cantal
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Agriculture

Agroalimentaire
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Cantal
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Agroalimentaire

Agroalimentaire



Le Pôle d'Excellence Microbiologie Industrie et Innovation (PEM2i) d'Aurillac est une initiative
collaborative réunissant des acteurs privés et publics du Cantal, visant à positionner le territoire comme
une référence en microbiologie industrielle et en fermentation. Ce pôle répond aux besoins des secteurs
de l'agroalimentaire, de la santé et de l'environnement, en s'appuyant sur un riche héritage scientifique,
notamment celui d'Émile Duclaux, microbiologiste de renom et élève de Louis Pasteur. 

Le PEM2i poursuit plusieurs objectifs stratégiques :
- Formation : Développer des programmes de formation initiale et continue adaptés aux besoins des
entreprises. Parmi les initiatives en cours, on note la création d'un Master 2 en microbiologie industrielle
en alternance prévu pour septembre 2024, ainsi qu'un BTS Anabiotec programmé pour septembre 2025.

- Développement économique : Mutualiser des équipements de pointe et des laboratoires spécialisés
pour favoriser la recherche, le développement et l'innovation, renforçant ainsi la compétitivité des
entreprises locales. - Rayonnement : Accroître la visibilité internationale du Cantal dans le domaine de la
microbiologie pour attirer talents et collaborations scientifiques.

Partenaires et membres fondateurs : Le PEM2i est soutenu par une diversité d'acteurs :

-Entreprises et associations : Agrolab's, Altitude, Biose Industrie, Les Fromageries Occitanes (LFO),
Greencell, Interlab-Interscience, Lallemand, Landestini, LIP, Pôle Fromager, Terana. 

-Organismes de recherche et de formation : INRAE, Université Clermont Auvergne (UCA) et son IUT à
Aurillac, Lycée agricole Georges Pompidou d'Aurillac, VetAgro Sup. 
-Partenaires institutionnels : L'État, l'Agence Auvergne-Rhône-Alpes Entreprises, le Conseil
départemental du Cantal, la Communauté d'agglomération du bassin d'Aurillac, la Chambre de
Commerce et d'Industrie du Cantal. 

Les avancées récentes
Depuis la signature de la charte d'engagement en juin 2023, le PEM2i a franchi des étapes significatives :

Création de l'association PEM2i Entreprises : Formalisation d'une structure dédiée à la coordination
des actions entre les partenaires.

 Lancement de programmes de formation : Mise en place d'un Master 2 en microbiologie industrielle
en alternance à l'Université Clermont Auvergne dès septembre 2024, et préparation d'un BTS
Anabiotec au Lycée Georges Pompidou pour 2025. 

Acquisition d'équipements de pointe : Investissement dans du matériel scientifique avancé pour
soutenir les activités de recherche et développement.

Participation à des projets européens : Engagement dans des initiatives collaboratives à l'échelle
européenne pour renforcer l'innovation et le développement économique du secteur. 

Le PEM2i représente ainsi une dynamique collective visant à renforcer l'excellence du Cantal dans le
domaine de la microbiologie industrielle, tout en contribuant au développement économique et à
l'attractivité du territoire.
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SPÉCIALE MICROBIOLOGIE

Microbiologie

La microbiologie est la branche de la biologie qui étudie les micro-organismes, c’est-à-dire les
êtres vivants trop petits pour être vus à l’œil nu. Cela inclut les bactéries, les virus, les

champignons microscopiques, les protozoaires, et parfois certaines algues unicellulaires.

Elle joue un rôle essentiel dans plusieurs domaines dont les Biotechnologies : Utilisation des
micro-organismes pour produire des antibiotiques, des vaccins ou encore des aliments

fermentés (yaourt, fromage, pain, etc.).  
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Microbiologie

LA MONTAGNE ET
L’UNION DU CANTAL

DE SEPTEMBRE A MARS
ARTICLES

CONSULTABLES AU CDI



JOURNÉE
Portes
Ouvertes 

 5 AVRIL 2025
DE 9HOO A 17H00

CAP, BP, BAC Général, BAC Professionnels, BAC technologique,
BTS, CS et Titre Professionnel
Formations par voie scolaire ou par apprentissage

Sciences Agroalimentaire Forêt Agriculture Microbiologie

Formations pour adultes courtes ou longues

04 71 46 26 90 Rue de Salers 15000 

plus d’infos sur :
www.gpompidouenilv.fr
www.cfppa-aurillac.fr


